PAELLAS Y TAPAS

TAPAS
Precios por persona
*Tortilla Espanola;de patatas con chorizo y alioli $4
*’Pan Tumaca” Pan con tomate; pan tostado casero con masa
madre, tomate rallado, jamoén serrano, aceite de oliva virgen
extra espanol, ajos violetas y sal de Guerande (importado de
Francia) 6
*Hongos al ajillo; hongos de Paris, ajos, reduccién de vino
blanco, hierbas y sal de chorizo espaniol 3.50
*Camarones al ajillo; cazuelitas de camarones Jumbo confitados
en aceite de oliva virgen extra, especias importadas de Espana 6
*Canapes de chistorritas;(pequenios chorizos tipicos del Pais
Vasco) rodaja de pan casero, chistorritas & pimientos asados 5
*Empanada gallega; masa casera con especias espanolas,
rellenas de attin. 5
*Pimientos del Piquillo rellenos de carne; pequenos pimientos
rojos originarios de NavarraEspana, rellenos de carne molida,
especias espanolas. 6
*Pimientos del piquillo rellenos de pescado 6
*Tablas gourmet; charcuteria y quesos importados y locales,
frutas frescas y secas, aceitunas importadas provenzales,
taponada, humus....etc Pan bola casero con masa madre 150.00

(minimo 10 personas)



PAELLAS

*Mixta; camarones jumbo, calamares, mejillones, pollo,
cerdo, pimientos rojos, alverjitas, azafran, arroz arborio o
bomba, caldo de pescado. 30 Add. 2 x chorizo espanol
*Mariscos; camarones jumbo, calamares, mejillones,
almejas, pimientos rojos, alverjitas, azafran, arroz arborio o
bomba, caldo de camarén y pescado. 30
*Negra con alioli casero; chipirones, calamares, tinta de
calamares, azafrdn, arroz arborio o bomba, caldo de
pescado 30
*Costillitas de cerdo y pimientos del piquillo; costillas
deshuesadas al estilo campestre y pimientos del piquillo
asados, alverjitas, azafran, arroz arborio o bomba, caldo de
pollo 28
*Campestre; chorizo espanol y pechuguitas de pollo,
pimientos rojos, arverjitas, 25
*Vegetal; pimientos rojos, alverjitas, corazones de
alcachofas, judias verdes, espdrragos, azafran, arroz arborio

o bomba, caldo de verduras 25



